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QDpeisckarte

Aleny Glard

Sehr geehrte Gaste,

Herzlich willkommen in unserem indischen Restaurant! Jedes
Gericht wird frisch zubereitet, und wir legen grofien Wert auf
hochwertige Zutaten. Unsere Kiche ist bekannt fir ihre Frische,
Vielfalt und Qualitat.

Bitte teilen Sie uns bei lhrer Bestellung mit, ob Sie lhr Gericht
scharf, mittelscharf oder mild zubereitet haben méchten. Wir
bericksichtigen auch gerne lhre Vorlieben, indem wir bestimmte
Gewiirze auslassen, wie zum Beispiel Knoblauch oder Ingwer.

Sollten Sie weitere spezielle Winsche haben, stehen wir lhnen
gerne beratend zur Seite. Zudem bieten wir Geschenkgutscheine
an, falls Sie eine Geschenkidee benétigen.

Wir winschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt und einen
guten Appetit.
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Vorspeisen mit Mango Chutney und Minzsauce
Papadam vier knusprige Linsenwaffeln
Sabiji Pakora frisches Gemiise in Kichererbsen-Teig frittiert

Onion Bhaiji Zwiebelringe mit Kichererbsenpanade frittiert

Samosa vegetarisch 2 frittierte Teigtaschen®, gefillt mit Kartoffeln und Erbsen..

Murghi Pakora 8 Stk. marinierte Hahnchenfilet frittiert mit Kichererbsen-Mehl
Paneer Pakora 6 Stk. hausgemachter Kése in Kichererbsenmehl frittiert

Fisch Pakora 6 Stk. marinierte Fisch-Stiicke frittiert mit Kichererbsenmehl frittiert

Channa Samosa 1 Stk. mit Kichererbsen-Curmy............ocooveiiiiiiiiiiccceeeens

Chole Bhature 1 Stk. frittiertes Fladenbrot, serviert mit Kichererbsen-Curry...............

und Gewiirzen

Haldi Chicken Tikka Hahnchenbrustfilet in Joghurt, mit Kurkuma mariniert
und gegrillt

Nilgiri Chicken Tikka Hahnchenbrustfilet in Joghurt, mit Spinat und Minze,
mariniert und gegillt

Kindermenu

3 Chicken Nuggets mit Pommes

6 Chicken Nuggets mit Pommes

..7,90

8,90

8,90

..8,90

..8,90
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Qbuppen

Daal Suppe Linsensuppe
Murghi Suppe Hihnerfleischsuppe

Tomaten-Creme-Suppe

QY714

Mit Joghurt oder Essig-Ol-Dressing

Beilagensalat gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten,
Mais, Zwiebeln und frische Paprika

Tomatensalat
Gurkensalat

Indian Salat gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln
und frischer Paprika

Gemischter Salat gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais,.................
Karotten, Zwiebeln und frische Paprika

Murgh Tikka Salat gemischter Salat mit Mais,Karotten, Tomaten,
Gurken, Tandoori-Chicken-Tikka-Brustfilet, Zwiebeln und frische Paprika und Tacos

Garnelen Salat gemischter Salat mit Garnelen, Tomaten,
Karotten, Zwiebeln, Mais und frischer Paprika




+ extra Paneer
3,90
+ extra Hahnchen
3,90
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Alle Gerichte mit Basmati-Reis. Bitte wahlen Sie lhr Gericht
mild, mittelscharf, scharf oder extra scharf
Alle Gerichte werden mit Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander zubereitet

Alu Gobhi Kartoffeln und Blumenkohl mit gemahlenen Gewiirzen

Alu Mater Kartoffeln-Erbsen-Curry

Shahi Daal mit gelben Linsen, Curryauce und Gewiirzen..............................13,90
Daal Makkni Schwarze Linsen, Tomaten, Zwiebeln

Alu Palak Spinat und Kartoffeln

Channa Masala Kichererbsen, Tomaten, Zwiebeln, Currysauce

Sabiji Bahji gemischtes Gemiise mit Currysofde

Alu Baingan Auberginen mit Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und Masala-Gewiirzen.. 13,90
Matter Champignons Pilze, Erbsen, Tomaten, Zwiebeln, Currysauce

Palak Paneer Blattspinat mit hausgemachtem Kéasef

Bhindi Masala Okra, Zwiebeln, Tomaten mit Masala-Gewiirzen

Sabji Korma gem. Gemise mit Nissen', Curry, Sahnesauce'................... 14,90
Shahi Paneer hausgemachter Kase’, Kokos, Mandeln!, Curry, Sahnesauce'... 14,90
Channa Paneer Kichererbsen mit hausgem. Kase™ und Currysauce

Panner Tikka Masala hausgem. Kése, Paprika, Tomaten,
Zwiebeln und Curry-Sahne-Sauce’




+ extra Paneer
3,90
+ extra Hahnchen
3,90
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Alle Gerichte mit Basmati-Reis. Bitte wahlen Sie lhr Gericht
mild, mittelscharf, scharf oder extra scharf
Alle Gerichte werden mit Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander zubereitet

Gobi Matar Blumenkohl und Erbsen mit Currysauce’

Chana Palak Indisches Curry mit Kichererbsen und Spinat

Vegetable Curry Gemischtes Gemise mit Gewirzen und Currysaucef........ 13,90
Tarka Dal mit gelben Linsen, Knoblauch, Ingwer und gemischtem Gemise....13,90

Maharani Dal mit Schwarze Linsen, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und einer Currysauce mit Kokosmilch

Vegetable Korma Gemischtes Gemise mit Nissen und einer Currysauce’
mit Kokosmilch

Baingan Bharta Aubergine auf Tandoori, mit Erbsen, Zwiebeln, Tomaten
und gemischtem Gemise

Bhindi Do Pyaza Okra, Zwiebeln, Tomaten und gemahlene Gewiirze

Mango Chana Kichererbsen mit Mango-Currysauce® und Kokosmilch




Qbingh 5
7 TANDOORI §

INDIAN RESTAURANT

NVom FCitmchen

Alle Gerichte mit Basmati-Reis. Bitte wéihlen Sie |hr Gericht
mild, mittelscharf, scharf oder exira scharf
Alle Gerichte werden mit Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander zubereitet

Murgh Curry in einer milden Currysaucer.........c.oooooviiiiiiiiiiiice 15,90
Murgh Palak mit Spinat, Zwiebeln, Tomaten in Gewiirzen

Murgh Vindaloo mit Karfoffeln, Vindaloo Currysauce

Mango Murgh mit Mango-Curry-Sauce’

Murgh Jalfrezi mit Gemise, Gewiirzen und Currysauce

Murgh Madras mit frischen Pilzen, Zwiebeln und Tomaten

Murgh Korma mit Kokos, Mandeln!, Curry-Sahnesaucef

Murgh Makhani mit Tomatensauce, Sahnef, Butter.............cooveiiiiiiiiennnnnn. 16,90
Murgh Bhindi mit Okra, Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen

Murgh Tikka Masala Hshnchenfleisch
gegrillt und zart gewiirzt in einer Spezial-Masala-Sauce

Murgh Ananas mariniertes Hdhnchenfleisch auf Tandoori mit
Ananas und Curry-Sahnesauce

Murgh kashmiri Masala mariniertes Hahnchenfleisch auf Tandoori mit
Kokos, Mandeln!, Rosinen Cashew und Curry Sahnesaucef

Murgh Valentines Love mariniertes Hdhnchenfleisch auf Tandoori mit
Mixed Fruits, Cashew und Curry Sahnesaucef
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Alle Gerichte mit BasmatiReis. Bitte wéhlen Sie Ihr Gericht
mild, mittelscharf, scharf oder extra scharf
Alle Gerichte werden mit Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander zubereitet

Lamm Curry in einer Currysauce’

Lamm Vindaloo mit Kartoffeln, Vindaloo Currysauce

Lamm Madras mit frischen Pilzen, Zwiebeln und Tomaten

Lamm Palak mit Spinat, Zwiebeln, Tomaten und feinen Gewiirzen

Lamm Korma mit Kokos, Mandeln!, Curry-Sahne-Sauce’............ccoveiienninild 18,90
Lamm Mango mit Mango-Curry-Sauce’

Lamm Jalfrezi mit Gemise und Indische Gewiirzen

Lamm Chili mit Paprika, Weif3kraut, Tomaten und Zwiebeln

Lamm Tikka Masala mariniertes, gegrilltes Lammfleisch in Masala-Sauce'.... 18,90
Lamm Bhindi mit Okra, Zwiebeln, Tomaten und feinen Gewiirzen

Indian Mix Korma mit Lammfleisch, Hahnchenfilet,
hausgemachtem Kése', Gemise, Nissen' und Gewiirzen

(Lamm auch unter Ofen-Spezialitéten)
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Alle Gerichte mit Basmati-Reis. Bitte wéhlen Sie lhr Gericht
mild, mittelscharf, scharf oder exira scharf
Alle Gerichte werden mit Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander zubereitet

Garnelen Curry Garnelen® gebraten in Curry-Saucef
Garnelen Mango Garnelen® in einer Mango-Curry-Sahne-Saucef

Garnelen Korma Garnelen® in einer Sauce aus Gewiirzen
und Curry-Sahne® mit Kokos und Mandelnt

Garnelen Madras Garnelen® in einer Spezialsauce mit Zwiebeln,
Tomaten und frischen Champignons

Garnelen Tikka Masala Garnelen® gegrillt und zart gewiirzt,
in einer Spezial-Masala-Sauce’

Fisch Mango Pangasiusfilet” in einer Mango-Curry-Sauce’

Fisch Madras Pangasiustilet® in einer Spezial-Sauce mit Zwiebeln, Tomaten
und frischen Champignons

Fisch Curry Pangasiusfilet® in Currysauce’
Fisch Vindaloo Pangasiusfilet® mit Kartoffeln und Vindaloo-Curry-Sauce,

Fisch Korma Pangasiusfilef” in einer Sauce aus Gewiirzen und Curry-Sahnef...18,90
mit Kokos und Mandeln*

Fisch Tikka Masala gegrillie Pangasiusfiletsticke® in Masala-Sauce’

(Fisch auch unter Ofen-Spezialitéten)
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Alle Gerichte mit Basmati-Reis. Bitte wahlen Sie lhr Gericht
mild, mittelscharf, scharf oder extra scharf
Alle Gerichte werden mit Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander zubereitet

Panner Tikka Hausgemachter Kase, mariniert und gegrillt nach
indischer Art und separater Masala-Sauce’

Murgh Tikka gewiirfeltes Hahnchenfleisch, mariniert
und gegrillt nach indischer Art und separater Masala-Sauce’

Murgh Chili Tikka Hahnchenfleisch in Chili-Sof’e mit Knoblauch
und Ingwer, in Joghurt mariniertt

Fisch Tikka gegrillte Pangasiusfiletstiicke® mit Masala-Sauce’

Lamm Tikka mariniertes, gegrilltes Lammfleisch mit Masala-Saucef
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Aloo Karahi Kartoffeln, Zwiebeln, Paprika, Curry, Sahne® und Gewiirzen
Champignon Karabhi Pilze, Zwiebeln, Paprika, Curry, Sahne® und Gewiirzen....15,90

Singhs Mix Karahi gemischtes Gemiise und hausgemachter Késef mit
Tomaten, Paprika, Pilzen, Zwiebeln und einer speziellen Masala-Curry_Sahnesauce’

Paneer Karahi hausgemachter Kése', Zwiebeln, Paprika,
Curry, Sahnef, Gewiirzen indischer Art und separater Masala-Saucef

Channa Karahi Kichererbsen, Zwiebeln, Paprika, Curry, Sahnef und Gewiirzen..16,90

Murgh Karahi Hshnchenfilet Stiicke, Zwiebeln, Paprika, Curry, Sahnef und Gewiirzen...16,90
Lamm Karahi Lomm, Zwiebeln, Paprika, Cumry, Sahne” und Gewiirzen

Garnelen Karahi Gamelen, Zwiebeln, Paprika, Curry, Sahne” und Gewiirzen
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Alle Gerichte mit Basmati-Reis. Bitte wahlen Sie lhr Gericht
mild, mittelscharf, scharf oder extra scharf
Alle Gerichte werden mit Ingwer, Knoblauch und frischem Koriander zubereitet

Singh’s Biryani mit hausgemachtem Kase,
Gemiise, Kokos Mandeln', Rosinen und Curry

Murgh Biryani mit Héhnchenbrust, Gemiise, Nussen!, Rosinen und Gewiirzen...15,90
Lamm Biryani mit Lammfleisch, Gemise, Nissen!, Rosinen und Gewiirzen.....18,90

Garnelen Biryani Garnelen® mit Gemise, Nissen!, Rosinen
und Gewiirzen

Indian Biryani mit Garnelen®, Lammifleisch, Hahnchenfilet,
hausgemachtem Kése', Gemise, Nissen', Rosinen und Gewiirzen

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) geschwefelt, 5) mit Geschmacksverstarker, 6) geschwérzt, 7) mit Phosphorséure, 8) mit SiBungsmittel,
9) Saiierungsmittel, 10) Koffeinhaltig, 11) Ascorbinséure, 12) Stabilisatoren Allergene: A) Weizen, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fische, E) Erdnisse, F) Milch /Laktose, G) Pistazien, H) Haselniisse, 1) Senf, J)
Sesamsamen, K) Weichtiere L) Mandeln
Auskunft Uber weitere Allergene erhalten Sie von unserem Kellner
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Roti? (Tandoori) indisches Fladenbrot aus Vollkornmehl
Tandoori Naan? indisches Fladenbrot aus Hefeteig
Butter Naan” indisches Fladenbrot aus Hefeteig mit Butter

Knoblauch Naan* indisches Fladenbrot aus Hefeteig
mit Knoblauch

Till wala Naan? indisches Fladenbrot mit Sesam,
Bhatura* frittiertes Fladenbrot aus Hefeteig
Lachha Paratha” indisches Brot aus Vollkornmehl mit Butter

Butter & Knoblauch Naan*
indisches Fladenbrot aus Hefeteig mit Knoblauch und Butter

Cheese Naan” indisches Fladenbrot aus Weizenmehl gefillt mit Kéase

Paneer Naan* indisches Fladenbrot aus Hefeteig,
gefillt mit hausgemachtem indischem Kase

Alu Parantha? indisches Fladenbrot aus Hefeteig,
gefillt mit Kartoffeln

Cheese-Chicken Naan* indisches Fladenbrot aus Weizenmehl gefillt
mit Kase und Hahnchenfleisch

Basmati-Reis Exira Portion

Pommes frites

Mixed Pickles / Mango Chutney / Minzsauce jeweils
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Soghurtspeisen / (Rt

Masala Dahi Naturjoghurt” mit Gewiirzen

Gurken Raita
Naturjoghurt” mit Gurken, Kreuzkimmel und Gewiirzen

Indian Raita
Naturjoghurt” mit Kartoffeln, Gurken, Zwiebeln und Tomaten

Ananas Raita
Naturjoghurt” mit Gewiirzen und Ananas

Nachtisoh

Mango-Creme’

Gulab Jamun frittierte Teigbéllchen® in aromatisierten Zuckersirup
Apfelstrudel mit Vanille-SoB3ef ¢

Kulfi Eis"“Indisches Eis

Vanille-Eis mit Sahne’‘

Erdbeer-Eis mit Sahne‘‘

Mix-Eis"“Vanille, Erbeere, Mango

Sie schaffen lhre Portion nicht oder wollen unsere Speisen zu
Hause geniefien?
Gerne packen wir lhr Essen zum mitnehmen ein (1€).
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alkoholfreie CQetrinke

Wasser still 290 031390 0,751 6,90
290 031390 0,751 6,90

Coca-Cola'’?1° 290 0,31 3,90
Coca-Cola Zero'"'° 290 0,31 3,90
290 0,31 3,90

290 0,31 3,90

0,31 3,90

QOdifte

Apfelsaft 2,90

Apfelsaftschorle 2,90
Traubensaft 2,90
Orangensaft 2,90
Multivitaminsaft 2,90
Traubensaftschorle 2,90
Mangonektar'? 2,90
Mangonektarschorle'?'?0,2 | 2,90
Johannisbeernektar.. 0,2 2,90

Johannisbeernektarschorle 0,2 | 2,90
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Soghurt (Gelrinke &assi

Banana Lassi’ 4,20
Mango Lassi’ 4,20
Strawberry Lassi" 4,20
Lassi salzigf 4,20

Mithi Lassi suf 4,20

CSflaschenbier

Indisches Bier 0331 4,50

Bitburger Pils 0,31 3,90
Radler 0,51 4,90
Cola Bier 0,51 4,90
Bitburger Pils 0,51 4,90
Becks Gold 0,51 4,90
Paulaner Hefe-Weif3bier 0,515,50

Paulaner Weif3bier Kristallklar 0,515,50

Alkoholfreies ~sflaschenbier

Paulaner Hefe-Weif3bier 0,515,50

Bitburger Pils 0,31 3,90
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Kaffee X ‘Cer

(Heif3e Getrénke)

Espresso
Doppelter Espresso

Cappuccino’

Pfefferminz Tee
Griner Tee
Jasmin Tee

Indischer Tee (Masala Chai)
(mit Milch" und Gewirzen)

Indischer Tee (Masala Chai)
(mit Milchf, Gewiirzen und Honig)

Frischer Ingwer Tee und Honig

Frischer Ingwer Tee mit Minze und Honig...4,90

Frischer Ingwer Tee mit Zitrone und Honig.4,90
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QOPpiritosen

Indischer
Mangoschnaps

Indischer Kokusschnaps 4c 4,90

Indischer Mangolikér 4cl 4,90

Q%774

0,21 6,90
0,751 19,90
0,21 6,90
0,751 16,90

Rum, Whiskey X (W odka

Old Monk 4cl 4,90
Indischer Rum

Chivas Regal

Jack Daniels

Johnny Walker
Black Label

Rum, Wiskey und Vodka werden auf Eis serviert

Als Longdrink mit Cola Aufpreis 2,00
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Indischer Weiflwein SULA (Indien/Maharashtra)
Ein fein wiirziger, trockener Wein, mit einem Hauch von griinem Pfeffer
und frisch geschnittenem Gras.

Indischer Rotwein SULA (Indien/Maharashtra)
Ein geschmeidiger Wein, akzentuiert durch reife Kirsche und Pflaume,
mit attraktiven Aromen schwarzen Pfeffers.

Indischer Weiflwein SULA (Indien/Maharashtra) 0,75 F. 22,90
Ein fein wiirziger, trockener Wein, mit einem Hauch von grinem Pfeffer
und frisch geschnittenem Gras.

Indischer Rotwein SULA (Indien/Maharashtra) 0,75 Fl. 22,90
Ein geschmeidiger Wein, akzentuiert durch reife Kirsche und Pflaume,
mit attraktiven Aromen schwarzen Pleffers.

CYaisswern

Sauvignon blanc (Sidfrankreich) 0,21 5,90
Duftet nach grinem Apfel, Limette und Stachelbeere;
im Mund schmeckt er frisch und fruchtig, mit saftigem Abgang.

(Rotwein
Nero d’Avola (Sizilien) 0,21 5,90

Neben Aromen von Wald- und Johannisbeeren kommt

eine dezente Pleffernote zum Tragen. Am Gaumen fihlt sich der Wein
cremig,beerig und harmonisch an.

Den Abgang begleitet eine dezente FruchtsiBBe.

(Raséwein

Roséwein (trocken aus Frankreich) 0,21 5,90
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Chali Odpecial
Chlir Rlatte

Veggie Thali (Mix Platte)
3 verschiedene Gerichte
Sabji Bahji,Shahi Paneer,Dal Makhni

Chicken Thali (Mix Platte)
3 verschiedene Gerichte
Murgh Korma, Butter Murgh und Murgh Tikka Masala

Lamm Thali (Mix Platte)
3 verschiedene Gerichte
Lamm Madras, Lamm Vindaloo, Lamm Curry

Garnelen Thali (Mix Platte)
3 verschiedene Gerichte
Garnelen Curry, Garnelen Tikka Masala, Garnelen Mango

Mix Thali (Mix Platte)
4 verschiedene Gerichte Shahi Paneer,Butter Murgh,
Lamm Curry,Garnelen Tikka Masala
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S Mittagsmenii
12-14 Uhr

MO, MI, DO, FR

Bitte wahlen Sie Ihr Gericht mild,pikant oder scharf. Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert.

CVegelarisoh Cﬁ@dhﬁdkﬁﬂbﬂ@%f

M 10 Tarka Dal 9,90 M 20 Chicken Curry 11,90
mit gelben Linsen, Tomaten, Zwiebeln, in Currysauce’

Ingwer, Knoblauch und ind. Gewiirzen M 21 Chicken Vindaloo 11.90
M 11 Aloo Channa 9,90 mit Kartoffeln, Currysauce’

Kartoffeln und Kichererbsen, .
Tomaten, Zwiebeln, Currysauce’ M 22 Chicken Masala 11,90

in einer Spezial-Masala-Sauce

M 23 Chicken Bengali 11,90
mit Ananas in Currysauce’

M 12 Dal Makhni 9,90
schwarze Linsen, Tomaten, Zwiebeln

M 13 Shahi Dal 9,90 . .
gelbe Linsen, Currysauce' M 24 Chicken Jalfrezi 11,90

mit Gemiise und Gewiirzen
M 14 Aloo Palak 9,90

Spinat und Kartoffeln, gekocht in @mﬁkﬁ
gemahlenen Gewiirzen

M 15 Vegetable Jalfrezi 9,90 M 30 GaaneIen Curry 12,90
gem. Gemiise mit Currysauce” und in Currysauce
gemahlenen Gewiirzen M 31 Garnelen Vindaloo 12,90

mit Kartoffeln, Vindaloo-Curry-sauce

&777;77 M 32 Garnelen Jalfrezi 12,90
mit Gemiise und gemahlenen Gewiirzen

M 40 Lamm Curry 13,90

H F . .

in Currysauce @[5‘/:7)52;577
M 41 Lamm Vindaloo 13,90
mit Kartoffeln, Vindaloo-Curry-sauce M 35 Indisches Omlett’ 9,90
M 42 Lamm Jalfrezi 13,90 mit Gemiise, Krdutemn, Gewiirzen und gem. Salat

mit Gemiise und gemahlenen Gewiirzen M 36 Paneer Omlett’ 9,90
mit hausgem. Kase® und gem. Salat

M 37 Champignon Omlett* 9,90
mit frischen Champignons und gem. Salat




